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#lovetheearth #defendthefuture

La rete mondiale di Terra Madre sta lavorando per creare un modello alternativo di produzione e consu-
mo del cibo, in linea con la filosofia Slow Food del buono, pulito e giusto: buono per il palato, pulito per
gli uomini, gli animali e la natura, e giusto per produttori e consumatori. Quest’anno il Terra Madre Day
si terra il 10 dicembre ma per motivi logistici la nostra Condotta lo festeggera a tavola il 17, con lo stes-
so spirito e con il medesimo fine: la raccolta fondi di Slow Food, Ama la Terra, difendi il Futuro!, utile a
far si che Slow Food possa continuare le sue attivita di organizzazione non-profit in modo indipendente.

Ne approfitteremo anche per scambiarci gli Auguri di Natale!!!

Vieni a pranzo con noi...

Menu:

Crema di cicerchia di Serra de Conti con erbe di campo Quando:

Pecorino dei Sibillini e lonzino di fico Sabato ”dl(embre’ a prunzo!

Dove:
Polenta di mais quarantino con costarelle e salsiccia

Agriturismo Agra Mater
Tagliatelle “La pasta di Aldo” con ragu tradizionale marchigiano .
Contrada Monti, 3 - Colmurano

Arrosto morto di vitellone marchigiano con patata morbida . e
Info e Prenotazioni:

Paolo Luciani 389/4268259
Fabrizio Celli 348/4765439

Zuppa inglese maceratese

Acqua, caffe e digestivo - Vino: Cantine Saputi

Prezzo: 30,00 €
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